Configuraciones estandar ‘
Sistema Ensacado Semiautomatico PKG1000 ec ia
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Ensacadora semiautomatica que gracias a la tolva de dosificacion de material y la balanza electronica
con celdas de carga, es capaz de gestionar electronicamente la cantidad de producto (5 a 20 Kg).

Se complementa con una estructura para big bag y una cinta transportadora que facilita el llenado
de la tolva superior de la ensacadora gracias a sus sondas de llenado-vaciado.
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COMPONENTES CARACTERISTICAS
Ensacadora PKG1000 Tiempo de ciclo: 20" por pesaje

wn
m Soporte BIG1000 Alimentacion neumatica: 6 bar/min
; Tamiz vibratorio VBR300 (opcional) Alimentacion eléctrica: 400V 50Hz (3F+N+GND)
o Cinta NT4X400 Consumo de energia: 5'3 kW
N Aspirador DC120 Dimensiones aprox. (LxXWxH): 4 x 1'5 x 3 m

Termoselladora electrica * Las medidas son aproximadas y dependera de la disposicion de las maquinas

* El consumo dependera de la dinamica de funcionamiento y del material utilizado
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Configuraciones estandar ‘
Sistema Ensacado Manual PKG-VBR ec i9

ECOFRICALIA

Ensacadora con funcionamiento por tiempo y volumen donde el usuario ha de realizar manualmente
el ajuste final del peso.

Incorpora un tamiz vibratorio VBR300 que proporciona la eliminacion de finos v la dosificacion en
el envase, asi como la estructura big bag para el posicionamiento del producto al inicio del proceso.

EQUIPOS SEMI
INDUSTRIALES

DOMESTICOS

AUXILIARES

O- COMPONENTES CARACTERISTICAS
Kit ensacado PKG-VBR Alimentacion: Eléctrica trifasica 400 V - 50 Hz
(V]
Soporte BIG1000 Potencia: 0,6 kw o
Tamiz vibratorio VBR300 Dimensiones (LxWxH): 1’85 x 1'6 x 1’3 m L;'
Termoselladora eléctrica Peso: 235 kg E
(Vp]

* Las medidas son aproximadas y dependera de la disposicion de las maquinas
* El consumo dependera de la dinamica de funcionamiento y del material utilizado
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